
 

Gans@WEINreich 

Gans „a la carte“//Brust & Keule 
Ab 6. November bis mind. 2. Dezember täglich 

Gänsebrust & -keule//Orangensauce//Apfelrotkohl//Kartoffelknödel 

39,50   € 

mit glasierten Maronen zzgl. 6,10 € 

 

 „Ganze Gans am Tisch tranchiert“ (auf Vorbestellung) 
Ab 6. November bis 20. Dezember  

Eine Gans reicht für 4 Personen. 

Ganze Gans (Rohgewicht ca. 4 kg), Rotkohl, Maronen, Kartoffelknödel, Orangensauce 

190,00 € 

je weitere Person zzgl. 15,00 €/Pauschal f. Beilagen 

 

 

Gans@home 
Ab 6. November bis 20. Dezember 

Abholung: Dienstag bis Samstag zwischen 17:30 & 18:00 Uhr 

 

Ganze Gans, frisch aus dem Ofen*. 

Zuhause nur noch für 15-20 Minuten in den heißen Ofen schieben bis sie knusprig ist. 

Apfelrotkohl, Maronen, Knödel & Soße geben wir euch kalt mit. 

Ihr erhaltet eine schriftliche Anleitung für das „finishing“ zu Hause! 

Ganze Gans (Rohgewicht ca. 4 kg), Rotkohl, Maronen, Kartoffelknödel, Orangensauce 

185,00 € 

*Auch als „cook & chil“-Variante möglich! Vorgegart, anschließend auf 5°C gekühlt und eingeschweißt. 

2-3 Tage im Kühlschrank lagerfähig! Natürlich mit entsprechender Anleitung zum Regenerieren. 

Bestellungen für „Gans@home“ bis spätestens Sonntag 10.00 Uhr für die kommende Woche! 

 

Bestellungen unter Angabe von Anzahl der Gänse, 

Abholtag, Namen, Telefonnummer per Mail: info@weinstube-weinreich.de 

oder Telefon: 06353/9598640 

 

Änderungen & Anpassungen bleiben ausdrücklich vorbehalten! 

mailto:info@weinstube-weinreich.de

